
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 29 juillet 
au 2 Août 
2024

Menu à thème

Friand au 
fromage

Jambon blanc
Gratin de choux 
fleur /pomme de 
terre

Fromage

Concombre 
vinaigrette

Boule de bœuf
Pâte sauce 
tomate

Liégeois

Salade composée

Wings de poulet
Potatoes

Donuts

Taboulé au thon

Fruit 

Salade de 
Betteraves

Poisson MSC
Cœur de blé
Légumes du 
soleil

Fromage blanc 
sucré

Du 5 au 9 
Août 2024

Menu à thème

Salade de maïs

Tomate farcie
Boulgour

Fruit de saison

Salade de Pâtes
Rôti de dinde

Fromage

Salade grecque

Calamars
Frites

Pâtisserie

 Salade de
Tomates 

Pavé du fromager
Pomme vapeur
Haricots verts

Crème dessert 
vanille

Toast aux 
fromages

Cassolette de la 
mer
Riz

Compote

Du 12 au 14 
Août 2024

Menu à thème

Salade 
piémontaise

Salade de fruits 
frais

« le kasespatzle »
Macaronis aux 
fromages

Streusel aux 
myrtilles

Crêpe 

Nugget de 
poisson Pomme 
de terre rôtie
Salade verte

Liégeois au 
chocolat

Férié Pas de centre

Du 19 au 23 
Août 2024

Menu à thème

Haricots verts à 
l’échalote

Pâtes à la 
carbonara

Fruit

Salade composée

Fisch and chips
Rosties
Haricots sauce 
tomate

Fromage

Salade de surimi

Waterzoï
Riz
Brocolis

Île flottante

Concombre 
bulgare

Cordon bleu
Jardinière de 
légumes

Glace

Pizza 4 fromages
Salade composée

Yaourt aromatisé

Du 26 au 30 
Août 2024

Menu à thème

Macédoine

Rissolette de 
veau
semoule
piperade

Flamby

Crêpe aux 
champignons

Chili sin carné
Riz

Fruit

Salade du ch’ti

Flammekueche

Tropézienne

Pastèque

Salade de pâtes

Crème dessert au 
chocolat

Salade verte aux 
croûtons

Beignet de 
calamars sauce 
tartare
Blé aux p’tits 
légumes

Compote

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements


